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Liebe Gäste  

Liebe Schwestern 
 
Das Team vom HügelCafe heisst Sie herzlich willkommen.  
 
Probieren Sie unsere Kaffeespezialitäten, die erlesenen Teesorten oder erfrisch-ende kalte 
Getränke.  
Ebenfalls finden Sie auf unserer Karte Snacks für den kleinen Hunger oder etwas Süsses 
aus unserer Vitrine für den Gluscht und ein erfrischendes Glace aus unserer Glacekarte. 
 
Das HügelCafe ist täglich von 10.00 Uhr bis 17.00 Uhr für Sie geöffnet.  
Nach unseren Möglichkeiten sind wir auch gerne ausserhalb dieser Zeiten für Sie da und 
nehmen Ihre individuellen Wünsche entgegen.  
 
Wenden Sie sich an die Mitarbeiterin im HügelCafe oder rufen Sie uns an.  
 
Telefonnummer: 041/825 24 23. 
 
 
Geniessen Sie die Zeit hier bei uns – schön, sind Sie unser Gast. 
 
Herzlich 
Ihr HügelCafe Team 
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Salat   

Gemischter Blattsalat mit Klosterdressing  8.50 
Kleiner gemischter Blattsalat mit Klosterdressing  6.50 
Bunte Salatschüssel mit Klosterdressing  14.-- 
Kleine bunte Salatschüssel mit Klosterdressing  12.-- 
Thonsalat 
Panierte Camembert mit Preiselbeeren 
Garniert mit verschiedenen Salaten 

 15.-- 
17.-- 

 
   

Aus dem Suppentopf der Klosterküche 300 ml 

Gulaschsuppe  10.50 
Crèmesuppe nach Angebot (vegetarisch)  7.50 
   
   

Garnierte- Sandwiches (mit Ruchbrot)   

Bauernschinken  8.00 
Salami Nostrano (EU)  8.00 
Schwyzer Bergkäse  8.00 
   
   

Warme Snacks   

Flammkuchen original (Zwiebeln/Speck) (EU)  14.-- 
Flammkuchen vegetarisch  14.-- 
1 Paar Schweinswürstli/Wienerli  9.-- 
1 Paar  Schweinswürstli/Wienerli mit Salat  13.50 
   
 
 

Sie wählen: Klosterdressing, Joghurtdressing  
oder wir bringen Ihnen Olivenöl und Balsamico 
*Falls nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch. 
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Wähen (salzig)    

Käsekuchen  10.50  
Zwiebel-Speck-Wähe  10.50  
Gemüsewähe  10.50  
Wähe nach Wunsch mit Salat  14.50  
    
    

Toast (mit Ruchbrot und Raclettekäse)   

Schinken Käse-Toast  9.50  
Schinken Käse-Toast mit Tomate  10.50  
Schinken Käse-Toast mit Salat  13.50  
Schinken Käse-Toast mit Tomate und Salat  14.50  
    
    

Patisserie    

Nach Tagesangebot aus unserer Vitrine 2.- bis 7.- 
    
    

Coupes    

Nach Angebot aus unserer Glacekarte    
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Warme Getränke und Kaffeespezialitäten    

Café crème  4.50  

Espresso  4.50  

Doppleter Espresso  6.50  

Cappuccino    5.--  

Schale  4.70  

Café mélange  5.--  

Rum-, Apfel- oder Orangenpunsch  4.50  

Kaffee Schnaps, Café Fertig 
(Träsch, Chrüter, Zwetschgen, Kirsch) 

 5.50 
 

 

Coretto Grappa  6.50  

Cafe-Baileys  6.50  

Holdrio  5.50  

    

Latte Macchiato  5.50  

Eisgekühlter Latte Macchiato  5.50  

Chococcino  5.50  

Heisse Schokolade / Ovomaltine  4.50  

Eisgekühlte Schokolade / Ovomaltine  4.50  

Heisse Milch mit Schaum  4.--  

Eisgekühlte Milch mit Schaum  4.--  

    

Teespezialitäten    

  
 

Black Chai 
Schwarztee mit einem Bouquet aus orientalischen 
Gewürzen.  
Black Chai mit Milch (Chai Latte) 

 4.70 
 
 

5.20 
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Red Kiss 
Erlesene Teemischung mit fruchtigen Zutaten. 

 4.70 

 

Verbena 
Verveine aus Paraguay. Stärkend und erfrischend. 

 4.70 

 

Ceylon Sunrise 
Exklusiver Genuss aus Sri Lanka. Belebend, rund und 
kräftig im Geschmack. 

 4.70 

 

Moroccan Mint 
Intensiver Duft nach marokkanischer Nanaminze. 

 4.70 

 

Japanese Sencha 
Grüntee aus Japan mit rundem, herbem Aroma. 

 4.70 

 

Piz Palü 
Schweizer Bergkräutertee. Wirkt wohltuend und anregend. 

 4.70 

 

Rooibos Tangerine 
Rooibos aus den Zederbergen Südafrika mit dezenter 
Mandarinen-Note. 

 4.70 

 

Ginger Lemon Dream 
Süss-scharfe, vitalisierende Komposition auf der Basis von 
Zitronengras und Ingwer 

 4.70 

 

Camomile Orange Blossoms 
Ein Ensemble aus milder Kamille und zarten 
Orangenblüten, veredelt mit echten Orangenstücken; wirkt 
beruhigend und entspannend 

 4.70 
 
 
 
 



HügelCafe Speise- und Getränkekarte 2025 6 

 

 

 

 

 

  

Kalte Getränke 2 dl 3 dl 5 dl 

Henniez mit oder ohne Kohlensäure 3.20 4.-- 5.-- 

Coca Cola / Coca Cola zero 3.50 4.20 5.20 
Rivella rot / Rivella blau 3.50 4.20 5.20 

Citro 3.50 4.20 5.20 
Eistee 3.50 4.20 5.20 

Apfelschorle 3.50 4.20 5.20 

Apfelsaft / Orangensaft 3.70 4.70 5.70 
Schweppes Tonic oder. Lemon 4.70   

    

Sirup (1 Glas pro Kind gratis) 1.50   
    

    

Apéritiv    

Prosecco  14.50   
Aperol mit Weisswein 9.50   
Gespritzter Weisswein 7.-   
Campari 23 Vol.% 4cl 7.--   

Cynar 16.5 Vol.% 4cl 7.--   

Martini 15 Vol.% 4cl 7.--   
Sanbitter 1dl 6.--   

Sanbitter Dry                                                1dl 6.--   

mit Soda +1.-   
mit Orangensaft +2.50   
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Rotwein 1 dl 2 dl 5 dl 

Roter Schwyzer 5.20 9.60 23.50 
Dôle “Cave du Paradis” 5.50 10.20 24.50 
    
Weisswein    
Weisser Schwyzer 5.20 9.60 23.50 
Epesses 5.50 10.20 24.50 
    

Rosé    

Oeil-de-Perdrix “Cave du Paradis” 5.20 9.60 23.50 
    
Bier und Most    
Cardinal blond Flasche 0.5 l 5.80  
Cardinal Spezial 0.33l 5.10  
Feldschlösschen alkoholfrei 0.33l 5.10  
Möhl Suure Most Trüb 0.5 l 5.80  
Möhl Suure Most  Klar alkoholfrei 0.5 l 5.80  
    

Spirituosen 2 cl 4 cl  

Baileys 17 Vol.% 5.- 7.-  
Branntweine (Zwetschgen, Chrüter, Träsch, 
Williams, Kirsch) 40 Vol.% 

5.- 7.-  

Grappa Nonino Moscato 41 Vol.% 5.50 8.-  
Vodka Smirnoff 40 Vol.% 5.50 8.-  
Cognac Bisquit Classique 40 Vol.% 5.50 8.-  
Whisky Ballantines 40 Vol.% 5.50 8.-  
mit Cola  +2.50   
mit Orangensaft  +2.50   
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 Kloster Ingenbohl 
  
  Klosterstrasse 10 
 6440 Brunnen 
 www.kloster-ingenbohl.ch 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


